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Menu tradition

Betteraves Bio @ - Vinaigrette
Saucisse de volaille ©
/Crousti fromager

Purée de pommes de terre et chou-fleur frais )

lle flottante - Créme anglaise
b

Concombre - Sauce bulgare

Marmite de poisson MSC @ . sauce aux I[égumes du soleil
Semoule Bio

Vache qui rit Bio ®

*

Tomates - Vinaigrette au basilic
Omelette BIO & 'emmental @ ©
Penne Bio @

Sauce ketchup

Yaourt aromatisé
*

Focaccia au chorizo ( farine BIO ) @

/Focaccia au fromage ( farine BIO ) ®

Pulled pork (Effiloché de porc) (2]

JEmincé végétal au pois BIO 0 - Sauce barbecue
Haricots verts Bio @

Pommes de terre Bio vapeur @
F YN Fruit de saison
k

. @ , . 0 . @ . L, Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
Bio & Régional *¥ Plat signature “* Produit labellisé Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour I'origine des viandes.

Vendredi




