
MILLONFOSSE SALLE DES FETES T 2
Du 19/05/2025 au 23/05/2025

Bio Régional Plat signature Origine France Produit labellisé
Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour l'origine des viandes.

 

Menu tradition

Lu
nd

i

Betteraves Bio  - Vinaigrette miel et balsamique
Émincé de porc local  - Sauce stromboli
/Quenelles natures - Sauce stromboli
Coquillettes Bio 
emmental Bio râpé 
Compote pomme fraise
*

M
ar

di
Tomates et mozzarella - Vinaigrette
Blanquette d'encornets de calamars  - Sauce cotriade
Riz Bio Pilaf 
Crème dessert à la vanille
*

M
er

cr
ed

i
Je

ud
i

Laitue - Vinaigrette
Normandin de veau  - Cheddar en tranche - Pain burger
/Filet de Poisson pané MSC  - Cheddar en tranche - Pain burger
Frites des Hauts de France 
Sauce ketchup
Fruit de saison
*

Ve
nd

re
di

Taboulé (semoule Bio) Estival 
Sauté de poulet  - Sauce romarin
/Fricassée de poisson MSC  - Sauce romarin
Haricots verts Bio persillés 
Pommes de terre BIO vapeur  
Cookies gourmands aux éclats de chocolat ( farine Bio ) 
*


