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MILLONFOSSE SALLE DES FETES T 2 ®
Du 12/05/2025 au 16/05/2025

Menu tradition

Macédoine de légumes - Sauce mayonnaise
Emincé végétal au pois Bio @  sauce nicoise
Riz Bio Pilaf

Yaourt aromatisé
*

Concombre - Sauce bulgare
Boulettes de boeuf ) - Sauce champignons frais
/Bouchées de légumes - Sauce champignons frais

Petits pois, carottes et pommes de terre fraiches o

Fruit de saison
*

Haricots verts Bio @ - Vinaigrette

Jambon blanc issu de porc Label Rouge®

/Omelette nature

Pennes Bio aux courgettes, dés de tomates, basilic, ail,huile d'olive

Fromage blanc Bio de la ferme Jeanjean 20. , coulis de fruits rouges
*

Cake au chorizo du chef ( farine Bio) @
/Cake emmental et comté ( farine Bio) @0

Poisson blanc meuniere MSC@
Epinards a la béchamel

Pommes de terre BIO vapeur ®
Banane @
%

Vendredi

Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
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